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Szczegdty oferty u Managera:

Hotel Pietrak - Trzemeszno

tel. + 48 698 850 687 mail: trzemeszno@pietrak.pl
tel. + 48 61 415 44 00

*Whniesienie wtasnego alkoholu - 8 zt/os.
*Napoje gazowane 0,85L - 22 zt/szt.
*| oraz Il pakiet - doptata do bufetu kawowego +8 zt
*Przedtuzenie imprezy - 500 zt/godz.

*W dni swigteczne, do ceny podstawowej pakietu
doliczamy wartosc¢ 20%

POLECAMY
Wiejski stét - 50 zt/os.

Do | pakietu mozna domaowic zimny bufet z Il lub Il pakietu
+45 ztjos.

Do | lub Il pakietu mozna domowic¢ atrakcje wieczoru z Il
pakietu +50 zt/os.

Candy bar (stét ze stodkosciami), Prosecco bar i inne atrakcje

Pakiety zawarte w ulotce wazne od 01.05.2026 r.
Obowiazuja przy rezerwacjach powyzej 10 oséb

PAKIET IV
240 zt/os

IDEALNY NA 18-STKE

I DANIE

Tradycyjny rosét z kury z makaronem wiasnego wyrobu

lub

Krem ze swiezych pomidoréw podany z mini mozzarellg

i nuta swiezej bazylii
II DANIE (2,5 por/os)

Kotlet z kurczaka de Vollaile podsycony maslanym smakiem

Chrupiacy filet drobiowy w ptatkach kukurydzianych

Tradycyjna rolada z szynki wieprzowej w sosie
pieczeniowym

Cordon blue z drobiu z serem i szynka

DODATKI
Ziemniaki gotowane okraszone koperkiem
Ztociste kuleczki ziemniaczane
Bukiet suréwek
Ketchup

SLODKI POCZESTUNEK
Tort okolicznosciowy (rézne smaki do wyboru) lub
Ciasto z Cukierni Hotelu Pietrak - 3 por. koktajlowe/os.
Kawa lub herbata 1 por/os

ZIMNE ZAKASKI (2,5 por/os)
Mini burgery lub pizza
Tortilla w dwéch odstonach
Satatka gyros
Deska mies pieczystych: schab, indyk, karkéwka,
dip chrzanowy
COS NA CIEPLO (1,5 por/os)
Barszcz czerwony
Nuggetsy z kurczaka w panierce panco
Kolorowe szasztyki drobiowo-warzywne
Karkéwka marynowana z grilla
Ziemniaki zapiekane w ziotach
Sos czosnkowy, ketchup
NAPOJE
Sok owocowy (0,5L/0s)
Napoje gazowane Coca-Cola (0,5L/0s)
Woda mineralna z cytryng (bez ograniczen)
Wino musujace (100ML/os)
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PAKIET |

do 4 godzin (max. do 23:00)

160 zt/os

PAKIET II

do 6 godzin (max. do 24:00)

210 zi/os

PAKIET Il

do 8 godzin (max. do 2:00)

240 zi/os

IDEALNY NA CHRZCINY/ROCZEK

I DANIE

Tradycyjny rosoét z kury z makaronem wiasnego
wyrobu

lub
Krem ze swiezych pomidorow podany z mini
mozzarellg i nuta swiezej bazylii
II DANIE 2,5 por/os)
Zawijaniec z drobiu z pieczarkami

Kotlet z kurczaka de Volaille podsycony
maslanym smakiem

Chrupiacy kotlet schabowy

Tradycyjna rolada z szynki wieprzowej
W sosie pieczeniowym

DODATKI
Ziemniaki gotowane okraszone koperkiem
Frytki oblane letnim rumiencem
Kompozycja warzyw gotowanych
Bukiet surowek

SLODKI POCZESTUNEK

Aksamitny mus ze swiezo przetartych truskawek
z gatka lodow
Tort okolicznosciowy
(rézne smaki do wyboru)
lub

Ciasto z Cukierni Hotelu Pietrak - 3 por.
koktajlowe/os.

Kawa lub herbata - 1 por/os
Sok owocowy - 0,5 I/os.
Woda mineralna - bez ograniczen

IDEALNY NA URODZINY

I DANIE
Tradycyjny rosét z kury z makaronem wiasnego wyrobu
lub

Krem ze swiezych pomidoréw podany z mini mozzarellg

i nuta Swiezej bazylii
II DANIE .5 por/os)

Rolada drobiowa ze szpinakiem (lub brokutem i serem)
W panierce panko

Chrupiacy filet drobiowy w ptatkach kukurydzianych

Kaczka (¢wiartka) pieczona z jabtkami z dodatkiem
owocow egzotycznych

Rozek ze schabu z nadzieniem z pieczarek

DODATKI
Ziemniaki gotowane okraszone koperkiem
Ziemniaki zapiekane w ziotach

Modra kapusta zakrapiana czerwonym winem
z rodzynkami

Bukiet surowek
Sos pieczeniowy

SLODKI POCZESTUNEK
Deser Lesny Mech z delikatnym kremem
Smietankowym i przecieranymi malinami
Tort okolicznosciowy (rézne smaki do wyboru) lub
Ciasto z Cukierni Hotelu Pietrak - 3 por. koktajlowe/os.
Kawa lub herbata 1 por/os

ZIMNE ZAKASKI (2,5 por/os)

Deska mies pieczystych: schab, indyk, karkéwka,
sos chrzanowy

Satatka z grillowanym kurczakiem
Sledzik na satatce

Kolorowa satatka z tortellini lub
satatka grecka z serem feta i oliwkami

Pieczywo, masto

COS NA GORACO
Barszcz czerwony

Sok owocowy - 0,5l/os.
Woda mineralna - bez ograniczen

IDEALNY NA JUBILEUSZ

I DANIE
Tradycyjny rosét z kury z makaronem wtasnego wyrobu
lub
Krem ze swiezych pomidordw podany z mini mozzarella
i nuta sSwiezej bazylii
II DANIE (2,5 por/os)
Poledwiczka wieprzowa z sosem $mietanowo-kurkowym
Cordon bleu z drobiu z serem i szynka

Kaczka (¢wiartka) pieczona z jabtkami z dodatkiem owocdow
egzotycznych

Zraz wotowy duszony w sosie pieczeniowym
DODATKI

Ziemniaki gotowane okraszone koperkiem

Kluski slaskie
Ztociste ziemniaczane talarki
Buraczki
Bukiet suréwek
SLODKI POCZESTUNEK
Beza Pavlova - torcik bezowy z mascarpone, wisniami
i lodami waniliowymi

Tort okolicznosciowy lub
Ciasto z cukierni Hotelu Pietrak (3 por. koktajlowe/os.)

Kawa lub herbata - bez limitu
ZIMNE ZAKASKI (2,5 por/os)

Dorsz w zalewie stodko-kwasnej z piklami
Staropolski pasztet z zurawing

Mini croissanty lub kruche babeczki z musem serowo-
paprykowym

Tortilla z kurczakiem i warzywami

Satatka wiosenna z sosem vinegrette lub
tradycyjna satatka jarzynowa

Pieczywo, masto
ATRAKCJA KULINARNA WIECZORU

Udziec wieprzowy z sosem pieczeniowo-zurawinowym i
chrzanowym, ziemniaki zapiekane w ziotach lub chleb
wiejski, smalec z przyprawami, ogorki kiszone

Barszcz czerwony
lub

Volaille de Bresse - kurczak w ciescie francuskim z sosem
szafranowym, ziemniaki zapiekane z ziotami i czosnkiem

Barszcz czerwo ny

Sok owocowy - 0,5 |/os.
Woda mineralna - bez ograniczen
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