PAKIET IV
dania wyporcjowane 1&' Q ij

215 zi/0s
do 8 godzin (max. do 2.00) P I E T R A I(

PRZYSTAWKA HOTEL

Carpaccio z poledwicy wotowej,
sos korzenno - miodowy, rukola, pomidorki koktajlowe,
parmezan, buteczki wiasnego wypieku, masto

I DANIE

Krem z borowikdw z tazankami

Krem z biatych Warzl/lj/\?z chipsem z bekonu PAI(IETY
Szczegoty oferty u Managerow:

Hotel Pietrak - Gniezno I DANIE MI ':N l I

tel. + 48 668 406 058 mail: gniezno@pietrak.pl Kaczka po krélewsku,
tel. + 48 61 426 14 97

pyzy drozdzowe, modra kapusta zakrapiana

Hotel Adalbertus - Gniezno czerwonym winem z rodzynkami, sos pieczeniowy
tel. + 48 608 032148 mail: adalbertus@pietrak.pl
tel. + 48 61 42613 60 DESER
Hotel Pietrak - Wggrowiec Rolada bezowa z owocami z gatka loda
tel. + 48 664 483 822 mail: wagrowiec@pietrak.pl na sosie waniliowym
tel. + 48 67 268 58 25
. - IMIENINY
Hotel Pietrak - Trzemeszno ZIMNY BUFET @3 por/os)
tel. + 48 506 085 711 mail: trzemeszno@pietrak.pl Sandacz w galarecie
tel. + 48 61 415 44 00 Dorsz w zalewie stodko - kwasnej URO D Z INY
Hotel Ibis Styles - Gniezno Tymbalik drobiowy w galaretce limonkowej
tel. + 48 668 406 057 mail: haOy3@accor.com Pawie oczko z poledwicy wieprzowej C HRZ CINY
tel. + 48 61626 92 00 Staropolski pasztet z zurawing
Schab ze $liwka
*Przedtuzenie imprezy 500 zt za kazda godzine Kolorowa satatka Szefa Kuchni JUBILEUSZE
*Oplata za korzystanie z pradu w przypadku podtaczenia Pieczywo, masto
nagtoénienia przez DJ'a - 200 zt / przez zespét - 500 zt
*lluminacje swietlne - 200 zt COS NA GORACO INN E L
*W dni $wigteczne, do ceny podstawowej pakietu Pikantny barszcz czerwony UROCZYSTOSCI

doliczamy wartosc¢ 20%

Kawa lub herbata - bez ograniczen
Sok owocowy - 0,5 |/os.
Woda mineralna - bez ograniczen

Pakiety zawarte w ulotce wazne od 01.01.2024r.
Obowiazuja przy rezerwacjach powyzej 10 oséb

.po krolewsku ... WWW.PIETRAK.PL



PAKIET |

do 4 godzin (max. do 23.00)

135 zt/os

IDEALNY NA CHRZCINY/ROCZEK

I DANIE
Tradycyjny rosét z kury z makaronem
lub

Barszcz czerwony
podany z pasztecikiem

IT DANIE (2,5 por/os)

Roladka drobiowa faszerowana szpinakiem
podana z sosem $mietanowym

Kotlet de Volaille z kurczaka
podsycony maslanym smakiem

Pieczen wieprzowa w sosie

Finezyjny przektadaniec ze schabu
zapiekany z pomidorem, pieczarka i serem

DODATKI
Ziemniaki gotowane okraszone koperkiem
Frytki oblane letnim rumiencem
Kompozycja warzyw gotowanych
Bukiet surowek
Ketchup

SLODKI POCZESTUNEK
Mus truskawkowy z gatka loda

Tort okolicznosciowy
(rézne smaki do wyboru)

lub
Ciasto z Cukierni Hotelu Pietrak - 3 por./os.

Kawa lub herbata - 1 por/os
Sok owocowy - 0,5 I/os.
Woda mineralna - bez ograniczen

PAKIET I

do 6 godzin (max. do 24.00)

175 zt/os

IDEALNY NA URODZINY

I DANIE

Bulion pomidorowy z kluseczkami

II DANIE 2,5 por/os)

Kotlet de Volaille z kurczaka
podsycony maslanym smakiem

Dramstiki z kurczaka w chrupiacej
panierce panko z sosem barbecue

Eskalopki wieprzowe duszone w cebuli
Tradycyjny kotlet schabowy

DODATKI
Ziemniaki gotowane z koperkiem
Frytki oblane letnim rumiencem
Warzywa gotowane
Bukiet surowek
Sos pieczeniowy, Ketchup

SLODKI POCZESTUNEK

Mus jogurtowy z wisniami w zelu
Tort okolicznosciowy lub

Ciasto z Cukierni Hotelu Pietrak - 3 por./os.

Kawa lub herbata 1 por/os

ZIMNE ZAKASKI 2,5 por/os)

Deska mies pieczystych: schab, indyk, karkéwka

Satatka z grillowanym kurczakiem

Satatka ziemniaczana owinieta w ptatkach szynki

Kolorowa satatka z tortellini
Pieczywo, masto

COS NA GORACO
Barszcz czerwony

Sok owocowy - 0,5l/0s.
Woda mineralna - bez ograniczen

PAKIET Il

do 8 godzin (max. do 2:00)

199 zt/0s

IDEALNY NA JUBILEUSZ

I DANIE

lub
Tradycyjny rosét z kury z makaronem

IT DANIE (2,5 por/os)

Roladki z drobiu w panierce panko z serem i szynka

Zawijaniec z drobiu z pieczarkami
Pieczen wieprzowa w sosie grzybowym
Schab gajowego

DODATKI
Ziemniaki gotowane okraszone koperkiem
Frytki oblane letnim rumierncem
Kompozycja warzyw gotowanych
Bukiet surowek
Ketchup

SLODKI POCZESTUNEK
Mus truskawkowy z gatka loda
Tort jubileuszowy
lub Ciasto z cukierni Hotelu Pietrak (3 por./os.)
Kawa lub herbata - bez limitu

ZIMNE ZAKASKI (2,5 por/os)

Rolada z kurczaka ze szpinakiem
Staropolski pasztet z zurawing

Soczysty schab z nadzieniem chrzanowo
szczypiorkowym

Karkéwka faszerowana grzybami
Tradycyjna satatka jarzynowa
Pieczywo, masto

ATRAKCJA KULINARNA WIECZORU

Udziec wieprzowy z sosem pieczeniowo-zurawinowym

i chrzanowym, ziemniaki zapiekane w ziotach

Chleb wiejski, smalec z przyprawami, ogorki kiszone

Barszcz czerwony

Sok owocowy - 0,5 l/os.
Woda mineralna - bez ograniczen

Krem ze swiezych pomidoréw z mozzarellg i nuta bazylii

Doptata za bufet kawowy - 7 zt/os.
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